
MENU TAPAS

Antipasti d’olives et légumes .....................................................................................................3
Mini-bouchées de  chèvre ............................................................................................................5
Mini-bouchées  de  Bocconcini ...............................................................................................5            
Cornet de frites maison ...............................................................................................................5                                            
Mezzé au hummus ..............................................................................................................................6
Cornet de parmesan aux petits légumes .............................................................................8
Charcuteries  italiennes ..............................................................................................................8      
Antipasti de saucisses italiennes .............................................................................................8
Crostini Portobello Mariné ......................................................................................................8        
Nachos Emilio Zapata .....................................................................................................................8
Trio de fromages du terroir ....................................................................................................8
Poissons fumés ....................................................................................................................................9
Nachos Simon Bolivar ................................................................................................................ 12
Ailes de poulet BDT .....................................................................................................................  10

ENTRÉES

Cornet de frites maison ...............................................................................................................5
Choix de deux mayos  (Ailloli, cari, nature, ketchup)        

Nachos Emillio Zapata ...................................................................................................................8
Mozzarella et cheddar, salsa tomates-peppadews, guacamole, crème sûre : un petit goût de révolution!

Crostini et Portobello marinés ..............................................................................................8

Nachos Simon Bolivar ................................................................................................................ 12
Poulet, piments Chipotle, Fromage Mozzarella et cheddar

Duo de terrines                                        8
Faisan aux pistaches, lapin aux oignons confits                                                                         

Assiette de cochonnailles........................................................................................................ 10
Saucissons du terroir :Sopresata, chorizo, procuitto, Grelots bio des Battures (Fou du Cochon en Gaspésie).

Trio de poissons du fumoir ..................................................................................................... 12
Truite, saumon et esturgeon fumé



LES SALADES

Petite salade dans la prairie ......................................................................................................6
Romaine, Mesclun, vinaigrette à la Marie-Framboise du Mont-Tremblant.

La César et ses Romains .................................................................................................................9
Croutons frottés à l’ail, ailloli d’anchois, pancetta, parmesan                                                            

La César et son confit de canard ....................................................................................... 14

Salade de Monsieur Séguin ...................................................................................................... 12
Chèvre chaud de Papineauville, noix de Grenoble, poires, servis sur feuilles de laitue. Vinaigrette balsamique.      

LES GRILLADES  

Duo de saucisses du terroir ................................................................................................... 12
Choix du chef, servie avec salade de choux maison

Brochette de poulet .................................................................................................................... 16
Marinade à la bière BDT, légumes du moment  et riz basmati

½ Côtes levées des BDT ............................................................................................................... 18
Cuites à point et nappées de notre fameuse sauce à la bière BDT

Bifteck d’entrecôte 12 on ........................................................................................................ 26
Sauce la bière BDT à la Nuit des Temps, légumes du moment

Filet Mignon 6 on ......................................................................................................................... 26
Sauce à la bière BDT à la Nuit des Temps, légumes du moment

*Toutes nos grillades sont servies avec un choix de pommes de terre du chef, frites ou salade maison.  
Ajouter $2 pour salade césar



LES BURGERS

Burger santé du Vieux-Hull .................................................................................................... 12
Burger de légumes grillés au fromage de chèvre, servi sur pain au levain

Burger  P’tit Chicago au bœuf .............................................................................................. 13
Une pétarade de goût : Champignons, oignons frits, fromage à la crème, poivron rouge

Burger Joe Monferrand au Bison de la ferme Tawkwana nourri à la 
drêche de la bière des BDT....................................................................................................... 15
Robuste et costaud: Bacon, gouda, tomate  fritanga 

Burger Coureur des bois au sanglier ............................................................................... 15 
Pour l’explorateur intrépide: Pancetta, chutney de fruits maison et cheddar vieilli.

* Tous nos burgers sont servis avec un choix de frites ou salade maison.  Ajouter $1.50 pour bacon, oignons frits, 
champignons ou fromage. Ajouter $2 pour salade césar

POUTINES GOURMANDES

Les Brasseurs du Temps défendent la noblesse de la poutine! Nous sommes 
d’avis que nos poutines s’élèvent au rang de la gastronomie…cochonne!

Choix de frites belges ou juliennes

India Poutine Ale -Bière BDT .................................................................................................  12
Poutine au bleu ............................................................................................................................... 13
Poutine Signature ........................................................................................................................  13

DIRECTEMENT DU RUISSEAU ! *

Fish & Chip .........................................................................................................................................  15
Moules frites (à la bière BDT, au bleu ou au cari .....................................................  16

* C’est pas vrai !



LA SANDWICHERIE

Wrap zaartar méditéranéen .................................................................................................... 12
Poulet cajun ..................................................................................................................................... 14 
Légumes grillés ................................................................................................................................ 12
Charcuteries italiennes ............................................................................................................ 15

LE MENU DES TISAMIS

Pop-Poulet ...........................................................................................................................................  7
Pépites de poitrine, assaisonnées maison	  

Les pâtes de Bobino et Bobinette ...........................................................................................  7
Sauce aux tomates	  

Mini-burger au fromage ............................................................................................................  8

DESSERTS

Croustade aux pommes ..................................................................................................................5

Crème Brûlée décortiquée .....................................................................................................  5,5

Coupe de fruits ..............................................................................................................................  5,5
Crème chantilly à la banane et au parfum du Bouillon de la Chaudière -bière BDT

Sorbet à la saveur du moment .............................................................................................. 5,5

Tiramisu au malt de bière BDT et chocolat ................................................................ 6,5
Informez-vous auprès de votre serveur pour connaître les desserts du moment.


